UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI
Wydziat Przedsigbiorczosci i Towaroznawstwa Kierunek:

Specjalnos¢:

Towaroznawstwo
Towaroznawstwo i Zarzadzanie Jakoscia

Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: Il stopnia Niestacjonarne Rok naboru: 2019/2020 L
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020 Studia trzysemestralne dla absolwentéw inzynierskich studiéw | stopnia
. A ROK 1 ROK 2
UMG/WPIiT/Tow/lIst3/TiZJ nst Semestr | Semestr Il Semestr lll
Lp. |Przedmiot Katedra | Ryoor | *%% | w | ¢ | L | p |Ects| w | ¢ | L | p |ECTS| W | ¢ | L | P |ECTS
Przedmioty ogélne i kierunkowe
1 |Jezyk obcy profesjonalny | SJO y4 18 18 2
2 |Ekonomia menedzerska KZIE y4 9 9 1
3 |Eksploracja danych KSI y4 18 9 9 3
4 |Nowe trendy w towaroznawstwie spozywczym KTiz3 E1 18 9 3
Nowe trendy w towaroznawstwie
5 przemystowym KTPIiCh E1 18 ® ® 3
6 __|Zaawansowane zarzadzanie jakoscig KTizJ E1 18 9 9 2
7 __|Biotechnologia w ochronie $rodowiska KTizJ 4 18 9 9 2
8 |Logistyka KLIiST y4 9 9 1
9 |Przedmioty wybieralne z puli kierunkowej WPIT ya 36 36 5
10 [Seminarium magisterskie | WPIT 4 9 9 2
11 _[Jezyk obcy profesjonalny I SJO 4 18 18 2
12 _[Wybrane metody analityczne KTizJ 4 18 9 9 3
13 |Statystyczne sterowanie procesami KZIE y4 9 9 2
Przedmiof bieralne z zakresu kompetenciji .
14| o czn;zr:w petenclt 1 \wpir z 9 9 2
15 | Seminarium magisterskie Il WPIT Y4 18 18 4
16 | Seminarium magisterskie Il WPIT Y4 18 18 4
17 |Praca magisterska WPIT z 0 Zaliczenie pracy dyplomowej odbywa si¢ na ostatnim semestrze 15
Przedmioty specjalnosciowe 408
18 |Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci KTIZJ y4 30 15 15 2
19 |Zarzadzanie $rodowiskowe KTI1ZJ E1 60 30 30 4
20 |Systemy zarzadzania jakoscig w praktyce KTIZJ z 60 30 30 5
Systemy zarzadzania bezpieczenstwem
21 Zywnosci KTIZJ E2 60 30 30 5
22 |tadunkoznawstwo II KTIZJ Y4 27 18 9 3
Podstawy rzeczoznawstwa i kontroli w obrocie
23 towarowym KTI1ZJ 4 2 B 9 3
24 |Metody i techniki doskonalenia jakosci KTIZJ E3 60 30 30 4
25 |Autentycznos¢ i identyfikowalno$é towarow KTIZJ 4 18 9 9 2
26 |Sterowanie jako$cig w laboratoriach KTIZJ z 30 15 15 2
27 |Certyfikacja jako$ci wyrobow KTIZJ y4 27 18 9 3
28 |Biologiczne podstawy jakosci KTIZJ y4 9 9 1
RAZEM 669
Liczba godzin w semestrze (W,C,L,P) oraz ECTS 144 81 36 0 30 114 96 36 0 29 81 63 18 0 31
Liczba egzaminéw w semestrze 1 1 0
taczna liczba godzin w semestrze 261 246 162
tgczna liczba punktow ECTS w planie studiow 90
Oznaczenia

W - wyktad, C - ¢wiczenia, L - laboratorium, P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat Przedsigbiorczosci i Towaroznawstwa Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnosé: Towaroznawstwo i Zarzadzanie Jakoscig
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: Il stopnia Niestacjonarne Rok naboru: 2019/2020 Z
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020 Studia czterosemestraine dla absolwentéw licencjackich studiow I stopnia
= = ROK 1 ROK 2
UMG/WPIiT/Tow/lIst4/TiZJ nst Semestr | Semestr Il Semestr lll Semestr IV
Lp. |Przedmiot Katedra | Ryoor | =% | w | ¢ | L | p |Ects| w | ¢ | L | p |EcTS| w | ¢ | L | P |ECTS| W | ¢ | L | P |ECTS
Przedmioty ogdlne i kierunkowe
1 |Metody badan produktéw KTizJ Z 18 9 9 5
2 |Towaroznawstwo spozywcze KTizJ E1l 27 18 9 6
3 |Towaroznawstwo przemystowe KTPiCh E1l 27 18 9 5
4 |Opakowalnictwo KTPiCh YA 9 9 5
5 |Przechowalnictwo KTizJ E1l 18 9 9 5
6 [Podstawy proceséw technologicznych KTizZJ E1l 9 9 4
7 |Jezyk obcy profesjonalny | SJO z 18 18 2
8 |Ekonomia menedzerska KZIE 4 9 9 1
9 |Eksploracja danych KSI 4 18 9 9 3
10 [Nowe trendy w towaroznawstwie spozywczym KTizJ E2 18 9 9 3
Nowe trendy w towaroznawstwie
" przemystowym KTPiCh E2 18 ® 9 3
12 |Zaawansowane zarzgdzanie jako$cig KTizJ E2 18 9 9 2
13 [Biotechnologia w ochronie $rodowiska KTizJ 4 18 9 9 2
14 [Logistyka KLiST 4 9 9 1
15 |Przedmioty wybieralne z puli kierunkowej WPIT Z 36 36 5
16 __[Seminarium magisterskie | WPIT 4 9 9 2
17 _|Jezyk obcy profesjonalny Il SJO 4 18 18 2
18 [Wybrane metody analityczne KTizJ 4 18 9 9 3
19 |Statystyczne sterowanie procesami KZIE Y4 9 9 2
Przedmiot bieralne z zakresu kompetencji .
N nyzr:Ny petencl | weir z 9 9 2
21 _|Seminarium magisterskie Il WPIT y4 18 18 4
22 | Seminarium magisterskie Il WPIT y4 18 18 4
23 |Praca magisterska WPIT z 0 Zaliczenie pracy dyplomowej odbywa si¢ na ostatnim semestrze 15
Przedmioty specjalnosciowe 408
24 |Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci KTIZJ y4 30 15 15 2
25 |Zarzadzanie Srodowiskowe KTIZJ E2 60 30 30 4
26 |Systemy zarzadzania jakoscig w praktyce KTI1ZJ Z 60 30 30 5
Systemy zarzadzania bezpieczenstwem
27 Zywnosci KTIZJ E3 60 30 30 5
28 |tadunkoznawstwo Il KTIZJ Z 27 18 9 3
Podstawy rzeczoznawstwa i kontroli w obrocie
29 towarowym KTI1Zd z 27 18 9 3
30 |Metody i techniki doskonalenia jako$ci KTIZJ E4 60 30 30 4
31 |Autentycznosc¢ i identyfikowalno$é towarow KTIZJ yA 18 9 9 2
32 |Sterowanie jako$cig w laboratoriach KTIZJ V4 30 15 15 2
33 |Certyfikacja jakosci wyrobow KTIZJ Y4 27 18 9 3
34 |Biologiczne podstawy jakosci KTIZJ Y4 9 9 1
RAZEM 777
Liczba godzin w semestrze (W,C,L,P) oraz ECTS 72 0 36 0 30 144 81 36 0 30 114 96 36 0 29 81 63 18 0 31
Liczba egzaminéw w semestrze 4 4 1 1
taczna liczba godzin w semestrze 108 261 246 162
taczna liczba punktéw ECTS w planie studiéow 120
Oznaczenia

W - wyktad, C - éwiczenia, L - laboratorium, P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat Przedsigbiorczosci i Towaroznawstwa Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnos¢: Zywienie i Dietetyka
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: Il stopnia Niestacjonarne Rok naboru: 2019/2020 Z
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020 Studia czterosemestraine dla absolwentéw licencjackich studiow I stopnia
. v ROK 1 ROK 2
UMG/WPIiT/Tow/lIst4/ZiD nst Semestr | Semestr Il Semestr lll Semestr IV
Lp. |Przedmiot Katedra | Ryoor | -~ | w | ¢ | L | p |EcTs| w | ¢ | L | P |ECcTS| W | c |L P |EcTs| w | ¢ | L | P |ECTs
Przedmioty ogdlne i kierunkowe
1 |Metody badan produktéw KTizJ Z 18 9 9 5
2 |Towaroznawstwo spozywcze KTizJ E1l 27 18 9 6
3 |Towaroznawstwo przemystowe KTPiCh E1l 27 18 9 5
4 |Opakowalnictwo KTPiCh YA 9 9 5
5 |Przechowalnictwo KTizJ E1l 18 9 9 5
6 [Podstawy proceséw technologicznych KTizZJ E1l 9 9 4
7 |Jezyk obcy profesjonalny | SJO z 18 18 2
8 |Ekonomia menedzerska KZIE 4 9 9 1
9 |Eksploracja danych KSI 4 18 9 9 3
10 [Nowe trendy w towaroznawstwie spozywczym KTizJ E2 18 9 9 3
Nowe trendy w towaroznawstwie
" przemystowym KTPiCh E2 18 ® 9 3
12 |Zaawansowane zarzgdzanie jako$cig KTizJ E2 18 9 9 2
13 [Biotechnologia w ochronie $rodowiska KTizJ 4 18 9 9 2
14 [Logistyka KLiST 4 9 9 1
15 |Przedmioty wybieralne z puli kierunkowej WPIT Z 36 36 5
16 __[Seminarium magisterskie | WPIT 4 9 9 2
17 _|Jezyk obcy profesjonalny Il SJO 4 18 18 2
18 [Wybrane metody analityczne KTizJ 4 18 9 9 3
19 |Statystyczne sterowanie procesami KZIE Y4 9 9 2
Przedmiot bieralne z zakresu kompetencji .
N nyzr:Ny petencl | weir z 9 9 2
21 _|Seminarium magisterskie Il WPIT y4 18 18 4
22 | Seminarium magisterskie Il WPIT y4 18 18 4
23 |Praca magisterska WPIT z 0 Zaliczenie pracy dyplomowej odbywa si¢ na ostatnim semestrze 15
Przedmioty specjalnosciowe 288
24 |Biologiczne podstawy zywienia KTizJ E2 36 18 18
25 |Kuchnie etniczne i regionalne KTizJ Z 9 9 1
26 |Dietetyka | KTizZJ E3 36 18 18 4
27 |Dietoprofilaktyka KTizJ Z 27 9 18 3
28 |Zrédta finansowania dziatalnosci gospodarczej KZIE Z 18 9 9 2
29 |Rachunkowo$é MSP KZIE Z 18 9 9 2
30 | Technologia potraw dietetycznych KTizJ E3 18 9 9 3
31 |Dietetyka dzieci i mtodziezy KTizJ Z 9 9 1
32 |Fizjologia i zywienie w sporcie KTizJ Z 18 18 2
33 |Dietetyka Il KTizJ E4 36 18 18 4
34 |Poradnictwo zywieniowe KTizJ Z 18 18 2
35 [Zywienie w réznych warunkach $rodowiskowych KTizJ Z 18 9 9 2
36 |Projektowanie ustug zywieniowych KTizJ E4 27 18 9 3
RAZEM 657
Liczba godzin w semestrze (W,C,L,P) oraz ECTS 72 0 36 0 30 126 36 54 0 30 99 63 54 0 30 45 36 36 0 30
Liczba egzaminéw w semestrze 4 4 2 2
taczna liczba godzin w semestrze 108 216 216 117
taczna liczba punktéw ECTS w planie studiéow 120
Oznaczenia

W - wykiad, C - éwiczenia, L - laboratorium, P - projekt



UNIWERSYTET MORSKI W GDYNI

Wydziat Przedsigbiorczosci i Towaroznawstwa Kierunek: Towaroznawstwo
Specjalnosé: Zywienie i Dietetyka
Plan studiéw zatwierdzony przez RW dnia 09-07-2019 Studia: Il stopnia Niestacjonarne Rok naboru: 2019/2020 L
obowigzuje od semestru zimowego roku akademickiego 2019/2020 Studia trzysemestralne dla absolwentéw inzynierskich studiéw | stopnia
= v 4 ROK 1 ROK 2
UMG/WPIiT/Tow/lIst3/ZiD nst Semestr | Semestr Il Semestr lll
Lp. |Przedmiot Katedra | Ryoor | *%% | w | ¢ | L | p |Ects| w | ¢ | L | p |ECTS| W | ¢ | L | P |ECTS
Przedmioty ogélne i kierunkowe
1 |Jezyk obcy profesjonalny | SJO y4 18 18 2
2 |Ekonomia menedzerska KZIE y4 9 9 1
3 |Eksploracja danych KSI y4 18 9 9 3
4 |Nowe trendy w towaroznawstwie spozywczym KTiz3 E1 18 9 3
Nowe trendy w towaroznawstwie
5 przemystowym KTPIiCh E1 18 ® ® 3
6 __|Zaawansowane zarzadzanie jakoscig KTizJ E2 18 9 9 2
7 __|Biotechnologia w ochronie $rodowiska KTizJ 4 18 9 9 2
8 |Logistyka KLIiST y4 9 9 1
9 |Przedmioty wybieralne z puli kierunkowej WPIT ya 36 36 5
10 [Seminarium magisterskie | WPIT 4 9 9 2
11 _[Jezyk obcy profesjonalny I SJO 4 18 18 2
12 _[Wybrane metody analityczne KTizJ 4 18 9 9 3
13 |Statystyczne sterowanie procesami KZIE y4 9 9 2
Przedmiof bieralne z zakresu kompetenciji .
14| o czn;zr:w petenclt 1 \wpir z 9 9 2
15 | Seminarium magisterskie Il WPIT Y4 18 18 4
16 | Seminarium magisterskie Il WPIT Y4 18 18 4
17 |Praca magisterska WPIT z 0 Zaliczenie pracy dyplomowej odbywa si¢ na ostatnim semestrze 15
Przedmioty specjalnosciowe 288
18 |[Biologiczne podstawy zywienia KTizJ E1l 36 18 18 5
19 [Kuchnie etniczne i regionalne KTizJ Z 9 9 1
20 |Dietetyka | KTizJ E2 36 18 18 4
21 |Dietoprofilaktyka KTizJ Y4 27 9 18 3
22 |Zrédta finansowania dziatalnosci gospodarczej KZIE 4 18 9 9 2
23 |Rachunkowo$é MSP KZIE 4 18 9 9 2
24 |Technologia potraw dietetycznych KTizJ E2 18 9 9 3
25 |Dietetyka dzieci i mtodziezy KTizJ Z 9 9 1
26 _|Fizjologia i Zywienie w sporcie KTizJ Y4 18 18 2
27 |Dietetyka Il KTizJ E3 36 18 18 4
28 |Poradnictwo zywieniowe KTizJ Y4 18 18 2
29 [Zywienie w réznych warunkach $rodowiskowych KTizJ Y4 18 9 9 2
30 |Projektowanie ustug zywieniowych KTizJ E3 27 18 9 3
RAZEM 549
Liczba godzin w semestrze (W,C,L,P) oraz ECTS 126 36 54 0 30 99 63 54 0 30 45 36 36 0 30
Liczba egzaminéw w semestrze 3 2 0
tgczna liczba godzin w semestrze 216 216 117
tgczna liczba punktow ECTS w planie studiow 90
Oznaczenia

W - wyktad, C - ¢wiczenia, L - laboratorium, P - projekt



