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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Zywnos$é pochodzenia roslinnego odgrywa coraz wigksza role w diecie wspotczesnych
konsumentéw. Zyskuje ona na znaczeniu, nie tylko jako alternatywa dla produktow
zwierzecych, ale rowniez jako odpowiedz na rosngce zainteresowanie zdrowym stylem zycia,
ekologia 1 zrownowazong produkcja.

Jako$¢ surowcoOw oraz produktow roslinnych uzalezniona jest od wielu czynnikéw -
zwigzanych z uprawa, zbiorem, przechowywaniem, pakowaniem i wykorzystywanymi
technologiami. Czynniki te oddziatywaja na warto$¢ odzywcza, trwalo$¢ oraz cechy
sensoryczne - wyr6zniki, ktore determinujg zakup tego typu produktow. Ocena jako$ci
produktow roslinnych moze dostarczy¢ wielu informacji, pomocnych z jednej strony
producentom zywnosci, z drugiej za$ konsumentom je wybierajacym.

Celem seminarium jest przedstawienie 1 omowienie kluczowych czynnikow wplywajacych
na jako$¢ surowcoOw 1 produktow pochodzenia roslinnego zaréwno na etapie produkcii,
przechowywania, jak i przetwarzania. Dodatkowo, seminarium poruszy temat nowych
trendow konsumenckich, takich jak: rosngce zainteresowanie produktami naturalnymi,
ekologicznymi, lokalnymi, naturalnymi dodatkami do zywnosci, dietami ro$linnymi,
produktami ,,clean label” oraz funkcjonalnym wykorzystaniem zi6t i przypraw.

Seminarium ma na celu takze ukazanie, w jaki sposOb zmieniajace si¢ oczekiwania
konsumentéw wptywaja na podejscie producentow do jakosci 1 innowacyjnosci produktéw
roslinnych.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Mikrowarzywa jako nowy rodzaj warzyw na rynku.

2. Ziotai przyprawy jako adaptogeny wykorzystywane w biohackingu.

3. Ziota i przyprawy jako zamienniki soli kuchennej.

4. Wzrost popularnosci diet ro§linnych (weganizm, wegetarianizm, fleksitarianizm) a
dostgpnos¢ i jakosé produktow rynkowych.

Rozwoj alternatyw migsa, nabiatu i jaj w Polsce i na swiecie.

Wptyw procesu produkcji na ksztattowanie si¢ cech sensorycznych produktow
roslinnych.
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Ocena wybranych wyréznikow jakosciowych w produktach pochodzenia roslinnego.
Ocena towaroznawcza wybranych zio6t i przypraw.

Ocena towaroznawcza wybranych produktow pochodzenia roslinnego.

10. Ocena towaroznawcza i zachowanie konsumentéw na rynku wybranych produktow
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roslinnych.
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