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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Obszar Nauk o Zarzadzaniu i Jakosci obejmuje miedzy innymi aspekt oceny jakosci produktow
spozywczych ze szczegdlnym uwzglednieniem innowacji produktowych. W zwigzku z powyzszym
tematyka seminarium obejmowac bedzie zagadnienia zwigzane z oceng whasciwosci higroskopijnych
oraz oceng parametréw fizykochemicznych produktéw przechowywanych w zmiennych warunkach
wilgotnosci. W ramach realizowanych prac dyplomowych podj¢ta zostanie roéwniez oceny postaw
i zachowan konsumentéw stanowiacych jeden z podstawowych czynnikoéw w procesie podejmowania
decyzji zakupu produktow spozywczych.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

Temat pracy moze by¢ indywidualnie zaproponowany przez studenta (po konsultacji
z promotorem) i dostosowany do jego zainteresowan naukowych lub moze wigzaé si¢
z przyszla pracg zawodowg lub miejscem zamieszkania dyplomanta. Jednakze temat pracy
musi by¢ zgodny z efektami ksztatcenia dla kierunku studiow.

Ponizej przykladowe propozycje tematéw pracy dyplomowej realizowane] w ramach
seminarium.

Ocena jakosci innowacyjnych mieszanek do wypieku chleba.

Jako$¢ chleba wzbogacanego maka z owadow.

Charakterystyka jakosci rynkowych koncentratow w proszku.

Jakos¢ i trwatos¢ przechowalnicza wybranych produktow w proszku z grupy superfoods.
Ocena postaw i zachowan wegetarian wzgledem produktéw stanowigcych zamienniki
migsa.
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Ocena jakosci kulinarnej makaronow innowacyjnych (makaron proteinowy ze $wierszczy).

Wriasciwosci higroskopijne chipséw proteinowych z owadéw jadalnych.

Zachowania i preferencje konsumentow na rynku musow owocowo-warzywnych w tubach.

Zachowania i preferencje e-konsumentéw zywnosci wzgledem ekologiczne;j.

10. Ocena postaw kobiet wzglgdem produktéw zawierajacych blonnik pokarmowy i thuszcze
(badania poréwnawcze — walory zdrowotne 1 negatywne zachowania zywieniowe).

11. Ocena postaw konsumentow (X, Y, z) wzgledem innowacji produktowych.

12. Ocena postaw konsumentow wzgledem waloréw zdrowotnych zywno$ci i zdrowia.

13. Ocena postaw konsumentow wzgledem zywnosci GMO.

14. Ocena postaw konsumentéw wzgledem zywnosci wygodnej i zywnosci funkcjonalnej,
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15. Ocena postaw ...........ceevvvennnnnnn. (propozycja zaproponowany przez dyplomanta).
16. Ocena zachowan i preferencji konsumentow na rynku ...........................
17. (propozycja zaproponowany przez dyplomanta).

DODATKOWE INFORMACJE

W ramach seminarium dyplomowego student bedzie poszerzatl wiedze i umieje¢tnosci techniczno-
organizacyjne konieczne do realizacji terminowego zakonczenia procesu przygotowywania pracy
dyplomowej. Student bedzie pracowaé zgodnie z ustalonym harmonogramem realizacji pracy
dyplomowej.




