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Aleksandry Wilczynskiej, prof. UMG, Przewodniczacej Rady Naukowej Wydziatu
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Komentarz wstepny

Dobra i sprzyjajaca zdrowiu zywnosé oraz odpowiednie zywienie, nie majgce
alternatywy dla dobra ludzkosci zawsze byly oczekiwane przez konsumentow
w odpowiedniej ilogci oraz niezbednej jakosci. Wigzalo sig to z zawartoscig
pelnowartosciowego oraz dobrze przyswajalnego bialka, wysokoenergetycznego tluszezu,
witamin, a takze mikroelementéw niezbednych w procesach metabolicznych przebiegajacych
w organizmie cztowieka, Oczywisty postep technologiczny i poczatkowy zachwyt a nastgpnie
przesyt nowymi produktami, masowo produkowanej i wysoko przetworzonej zywnosci
spowodowal, Zze zaczeto poszukiwaé produktéw wytwarzanych w sposéb naturalny,

tradycyjny. Niski stopiefi przetworzenia, naturalno$¢, brak dodatkéw oraz dozwolonych



substancji chemicznych sprawil, ze Zzywnos¢ tradycyjna 1iregionalna wytwarzana ze
specjalnych  skfadnikow, dzigki tradycyjnej metodzie, cieszy si¢ coraz Szerszym
zainteresowaniem. Stata sie dzieki temu coraz bardziej pozadang przez konsumentow
alternatywa dla produktéw zywnosciowych wytwarzanych na skale przemystowa.
Odzwierciedla sie to w ciagtym wzroscie popytu na zywno$¢  tradycyjna
w formie przetworzonych i nieprzetworzonych produktow, pochodzacych ze sprawdzonego
srodta, zarowno w kraju jak i za granica.

Biorgc pod uwage migdzy innymi powyzsze wzgledy oraz zroznicowang jakos¢ masowo
produkowanej i wysoko przetworzonej zywnosci, Doktorantka w sposéb interesujacy
zaprojektowala i przeprowadzita obszerne badania majace na celu zbadanie determinantow
rynku produktéw tradycyjnych i regionalnych. Nastepnie dokonata analizy zdefiniowanych
czynnikow wplywajacych na rozwdj produkeji i dystrybucji zywnosci tradycyjnej oraz

regionalnej, co w efekcie stato si¢ podstawa dysertacji na stopiefi naukowy doktora.

Charakterystyka i ocena pracy

Przedtozona do recenzji praca obejmuje 162 strony maszynopisu w ogoblnie przyjetym dla
prac doktorskich ukladzie zawierajgcym: wstgp, przeglad pismiennictwa (Rynek i jakos¢
zywnodei tradycyjnej oraz regionalnej), cel badan i hipotezy badawcze, metodyke oraz
organizacje badan, omowienie wynikéw i ich dyskusje, nastepnie podsumowanie i wnioski
oraz spis literatury, rysunkéw, tabel i zalgcznikow a takze streszczenie w jezyku polskim
i angielskim. Dokumentacj¢ pracy stanowiag: 61 rysunkéw, 40 tabel, 7 zalacznikow
i obejmujacy 127 pozycji wykaz cytowanego piémiennictwa oraz 15 aktéw prawnych i 19
stron internetowych. Praca jest napisana poprawnym jezykiem pod wzgledem stylu
i komunikatywnosci naukowej. Dopetnieniem tego waloru jest estetyczna szata edytorska,
w tym glownie duza liczba (61) rysunkow, ktore znacznie szybciej 1 bardzigj
przekonywujaco przemawiajg do czytelnika niz np. tabele.

W czedci literaturowej, obejmujgcej 54 strony maszynopisu, Autorka, na wstepie
dokonata wnikliwego przegladu wiedzy dotyczace] charakterystyki polskiego rynku zywnosci
oraz czynnikow wptywajacych na jego rozwoj w odniesieniu do jakosci zywnosci, jej
pochodzenia oraz aktualnej $wiadomosci i stopnia edukacji konsumenta. Nastgpnie
szczegdtowo omowita rynek zywnosci tradycyjnej w Polsce, ze szczegdlnym uwzglednieniem
produktéw tradycyjnych i regionalnych oraz systemy wyr6zniania tego typu zywnosci.
W drugiej (koncowej) czesci przegladu pi$miennictwa Doktorantka oméwita jakose
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produktéw tradycyjnych w aspekcie etapow zycia produktu tradycyjnego i regionalnego oraz
odniosta sie do problemu utozsamiania tych produktow z wysokg jakoscig w opinii
konsumenta. Po oméwieniu czesei teoretycznej podjetego zagadnienia Autorka przedstawita
cel gltéwny 1 zadania badawcze umozliwiajace jego realizacj¢ oraz prawidlowo
sformutowanych i zweryfikowanych statystycznie 5 hipotez badawczych.

Cze$é doswiadezalna obejmuje logicznie zaplanowane badania przeprowadzone wérod
producentéw i konsumentéw zywnoéci tradycyjnej i regionalnej, w ktérych zastosowata
wiarygodng metode badan ankietowych przeprowadzonych z wykorzystaniem autorskich
kwestionariuszy. Na wstepie metodyki badar Doktorantka zamieécita schemat blokowy
przedstawiajgcy etapy realizacji badan, co sprawia, ze praca okazala si¢ bardziej przejrzysta
metodycznie i tym samym bardziej czytelna.

Przedstawione w pracy wyniki badan ankietowych przeprowadzonych ~ wsrdd
producentéw zostaly przez Doktorantke oméwione glownie pod wzglgdem mozliwe;
dystrybucji produktoéw tradycyjnych oraz ich zainteresowania nadawaniem tym produktom
oznaczen a takze uzyskania opinii producentéw na temat bezpieczenstwa produktow
tradycyjnych, regionalnych. Badania ankietowe wérod konsumentow zostaly natomiast
oméwione pod wzgledem ich zainteresowania oraz wiedzy o produktach tradycyjnych
i regionalnych. Wyniki badan przeprowadzonych wsréd producentdw wykazaly, ze majg oni
pozytywne doswiadczenia zwigzane z produkcja oraz sprzedaza produktow tradycyjnych
i regionalnych. Doktorantka stwierdzita réwniez, ze producenci coraz chgtniej biorg udzial
w systemach (konkursach) wyrézniania zywnosci. Wyniki badan przeprowadzonych wéréd
konsumentéw wykazaty natomiast, ze deklaruja oni znajomo$¢ 1 nabywanie tego typu
zywnoéci, jednak weryfikacja ich wiedzy na temat oznaczeh zwigzanych z zZywnoscig
tradycyjng i regionalng wykazata, ze wigkszos¢ (ok 75% respondentéw) nie potrafi
prawidtowo zidentyfikowa¢ oznaczen zywnodci tradycyjnej i regionalne;.

W wyniku analizy fizyko-chemicznej Autorka pracy stwierdzita, ze zywnos¢ tradycyjna
pod wzgledem oznaczanych wyréznikéw nie roézni si¢ znaczgco od zywnosci
konwencjonalnej. Natomiast czynnikami, ktére w najwickszym stopniu mogg wpiyng¢ na
rozw6j rynku produktow tradycyjnych i regionalnych jest postrzeganie tej zywnosci przez
konsumentow. Bowiem tylko konsument swiadomy waloréw tego rodzaju zywnosci bedzie
jej poszukiwal i ja kupowal. Wysoka jako$é sensoryczna tego rodzaju produktéw moze by¢
czynnikiem przesadzajacym o wyborach konsumenckich i decyzjach zakupowych. Swiadomi
tego powinni by¢ zar6wno producenci jak i osoby zajmujace sig marketingiem.
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Analiza organoleptyczna i wybranych fizykochemicznych parametréw jakosci badanych
produktow wykazala, ze wartosci wybranych cech organoleptycznych i parametréw objetych
badaniem wedlin tradycyjnych nie réznig si¢ istotnie od wartosci cech organoleptycznych
i parametrow wedlin konwencjonalnych, co wedtug Autorki oznacza ze metoda wytwarzania
nie wptywa na jako$é zdefiniowang jako zgodnos¢ z wymaganiami normy. Cechg rdznicujacg
te dwie kategorie wedlin jest ich jakos$é sensoryczna, ktéra w badaniach konsumenckich
zostata wyzej oceniona dla wedlin tradycyjnych, w poréwnaniu z wynikami oceny
sensorycznej wedlin konwencjonalnych.

Uzyskane wyniki i ich analiza statystyczna potwierdzajg zatem zaréwno trafnos¢ doboru
metod badawczych jak réwniez dobrej organizacji poszezegdlnych etapow przeprowadzonego
eksperymentu (zaplanowania) w celu okreslenia skutecznodci zrealizowania postawionego
celu i weryfikacji zatozonych hipotez badawczych.

Praca zakonczona jest podsumowaniem i wnioskami. W podsumowaniu Doktorantka
podkreslita, ze aby zapewni¢ dalszy rozwdj rynku produktéw tradycyjnych i regionalnych
nalezy dgzy¢ do poszerzania wiedzy konsumentéw na jego temat, miedzy innymi poprzez
szkolenia, czy akcje promocyjne, ktére wplyna na wypracowanie wysokiego poziomu ich

$wiadomosci o spozywezych produktach regionalnych i tradycyjnych.

Uwagi do pracy:

e Str. 70, w. 6. ,Decyzje o odrzuceniu hipotezy zerowej podejmowano w oparciu
o wartos¢ poziomu”.
Powinno by¢ ,,Decyzje o odrzuceniu hipotezy zerowej podjeto na podstawie wartosci
poziomu”.

e Str. 71, w. 16. ,,Wnioskowanie prowadzono w oparciu” (Rozdz. 2..
Powinno by¢: ,,Wnioskowanie prowadzono na podstawie”.

e Str. 71, w.14 ,W przypadku testowania czterech wartodci Sredniej arytmetycznej
(szynki) dalsza analizg - post-hoc - wykonywano testem HSD Tukey’a.
Powinno by¢, np. ,,Podezas.....” Przypadkéw w badaniach naukowych nie powinno
by¢.

e Str. 160, w. 17. ,przeprowadzone wérdd producentow wykazaly, iz majg oni
pozytywne do$wiadczenia zwigzane z wytarzaniem oraz zbywaniem produktow
tradycyjnych i regionalnych”. W streszezeniu powinno by¢ raczej np. ,,z produkejg
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e Streszczenie pracy w jezyku polskim. Wystarczy napisac ,,Streszczenie”.

e Summary in English. Wystarczy napisa¢: ,,Summary”.

o Jezeli streszczenie jest czescig pracy to nie ma potrzeby umieszczania tytulu pracy
i nazwisk promotorow.

e Str. 129, w. 18 ,jednakze w poledwicy sopockiej stwierdzono najnizszg ich wartos¢.”
Powinno byé¢: ,jednakze w poledwicy sopockiej stwierdzono najnizsza ich zawartos¢.

o Str. 127, rys. 60. Porownanie zawarto$¢ biatka w wedzonkach tradycyjnych
i konwencjonalnych.
Na rysunku przedstawiono wylacznie produkty tradycyjne.

e Str. 128, rys. 61. Poréwnanie zawartosci biatka w kietbasach tradycyjnych
i konwencjonalnych.
Na rysunku przedstawiono wytacznie produkty konwencjonalne.

o Str. 110, rys. 34, 35. Intensywnos$¢ (natezenie) smaku stodkiego. Okreslenie
_natezenie” jest zbedne, dotyczy parametru i bardziej zwigzane jest w fizyce
z gestoseig.

o Streszczenie zawiera zbyt duzo metodyki i opisow a mato konkretnych (krotko

opisanych wynikéw badar) oraz najwazniejszych konkluzji.

Przedstawione uwagi nie zmniejszajg zaréwno wartosci merytorycznej jak 1 naukowej
przedlozonej do recenzji pracy na stopien doktora w dziedzinie nauk ekonomicznych
(aktualnie w dziedzinie nauk spolecznych) w dyscyplinie towaroznawstwo (aktualnie
w dyscyplinie nauki o zarzadzaniu i jakosct).

Podsumowujgc stwierdzam, ze przedstawione w pracy wyniki badan i ich analiza
statystyczna dotycza waznych i aktualnych zagadnien oraz probleméw zwigzanych
7 rozwojem rynku produktéw tradycyjnych i regionalnych a takze czynnikoéw wptywajacych
na ich jako$¢ i powinny byé opublikowane w renomowanych czasopismach naukowych.
Dodatkowym uzasadnieniem jest to, Ze brak publikacji i doniesien na temat jakosci
produktéw tradycyjnych i regionalnych oraz brak badan poréwnujacych produkty tradycyjne
z konwencjonalnymi stal si¢ podstawg podjgcia waznych badan 1 przygotowania

recenzowanej rozprawy dysertacyjnej.



Whiosek koncowy

Biorac pod uwage warto$¢ merytoryczng i naukowsa pracy doktorskiej Pani mgr inz.
Magdy Marii Sniegockiej-Dworak pt. ,Determinanty rozwoju rynku produktow
tradycyjnych i regionalnych oraz czynniki wplywajace na jakos¢ tych produktow”,
co potwierdza zaprojektowanie i rozwigzanie postawionego zadania z naukowg
wiarygodnoécia, dowodzaca jednoczesnie dobrego opanowania warsztatu pracy naukowe]
oraz przedstawienie wnioskéw z gruntownie przedyskutowanych wynikéw badan wiasnych
stwierdzam, ze przedstawiona do recenzji praca spelnia merytoryczne i ustawowe wymagania
stawiane pracom doktorskim.

Fakt ten uprawnia mnie do przedtozenia Radzie Naukowej Wydziatu Zarzadzania i Nauk
o Jakosci, Uniwersytetu Morskiego w Gdyni wniosku o dopuszczenie Pani mgr inz. Magdy
Marii Sniegockiej-Dworak do kolejnego etapu w postepowaniu doktorskim to jest do

publicznej obrony.



