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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Tematyka seminarium bedzie obejmowac zagadnienia zwigzane z oceng jakosci produktow
spozywczych w zakresie badan fizykochemicznych oraz sensorycznych. Szczegdlna uwaga
zostanie réwniez poswiecona zrachowaniom konsumentéw w aspekcie klasyfikacji
czynnikow towarzyszacych procesom podejmowania decyzji — analiza wiedzy oraz
swiadomosci badanych grup spotecznych.

Dodatkowo w ramach seminarium bedzie mozliwo$s¢ wykonania prac z zakresu
optymalizacji procesow produkcyjnych przy wykorzystaniu wybranych narzedzi
inzynierskich oraz systemowych.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC
1. Znaczenie opinii konsumentow w kreowaniu nowych wyrobow na przyktadzie produktéw np.

mlecznych.
Wplyw odbioru opakowania na oceng jakosci sensorycznej przyktadowej gamy produktow.

w ™

Ocena wiedzy i $wiadomos$ci konsumentow w zakresie oznakowania przyktadowych
produktow.

Znaczenie stodzikow w diecie konsumentow.

Zachowania i preferencje konsumentow wzgledem zywnosci ekologicznej.

4
5.
6. Ocena postaw kobiet wzgledem produktow wysokobiatkowych.
7. Ocena postaw konsumentow wzgledem zywnosci GMO.

8. Ocena postaw konsumentow wzgledem zywnos$ci wygodnej i zywnosci funkcjonalne;j.

9. Ocena zachowan i preferencji konsumentéw na rynku wybranych produktow.

10. Ocena jako$ci wybranych produktow spozywczych (czekolady gorzkiej, miodu).

11. Ocena i optymalizacja proceséw produkcyjnych na przyktadzie wybranego przedsiebiorstwa.
12. Ocena i optymalizacja wybranych proceséw na przyktadzie przedsigbiorstwa X.

13. Marnotrawstwo zywnos$ci w opinii konsumentow.

14. Temat zaproponowany przez dyplomanta.
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