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CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Tematyka prac inzynierskich obejmowac bedzie aspekty ksztaltowania i oceny jakosci
poszczegdlnych grup surowcow (zboza, nasiona roslin stragczkowych, owoce, warzywa) i
produktow zywnosciowych pochodzenia roslinnego (maka, kasza, ryz, makaron, pieczywo,
koncentraty spozywcze: zupy instant, kisiel, budyn, galaretki; koncentraty zbozowe: musli,
ptatki $niadaniowe, chleb chrupki, popcorn itd., a takze przetwory owocowe i warzywne)
z uwzglednieniem substancji dodatkowych stosowanych w produkcji zywnosci.

Tematyka prac wigze si¢ takze z zagadnieniami dotyczgcymi wystgpowania réznych nowych
grup produktéw spozywczych na rynku polskim.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

. Jakos¢ produktow roslinnych — Wege.

. Produkty bezglutenowe.

. Alergeny w zywnosci.

. Ocena jakosci suszonych owocow i/lub warzyw.

. Ocena poréwnawcza jakosci mrozonkach owocowych lub warzyw.

. Rynek nowych koncentratow spozywczych.

. Charakterystyka towaroznawcza koncentratdw zbozowych np.: chleb chrupki, kaszki,
batoniki musli, ptatki $niadaniowe, popcorn).

8. Substancje dodatkowe stosowane w produkcji zywnosci wygodne;.

9. Kielki roslinne — zrédto zwigzkdé6w prozdrowotnych.

10.Charakterystyka towaroznawcza wybranych makarondéw/ makarony instant.

11. Charakterystyka towaroznawcza kawy zbozowe;.

12. Poziom jakos$ci wybranych przetworow ziemniaczanych na rynku detalicznym.

13. Ocena poréwnawcza jakos$ci win bezalkoholowych.
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DODATKOWE INFORMACJE
Istnieje mozliwo$¢ zaproponowania tematu pracy przez studentbw w obszarze wyzej

opisanej tematyki.







