KARTA SEMINARIUM
DYPLOMOWEGOkeenejackiego/inzynierskiego/magisterskiego

rozpoczynajacego sie w semestrze zimowym/etaimw roku akademickim
2024 1 2025

Kierunek studiow: Nauki o Jakosci
Forma studidw: studia stacjonarne/niestacjonarne

Tematyka Aspekty mikrobiologiczne w ocenie jakos$ci 1 zapewnianiu
seminarium: bezpieczenstwa produktow
Prowadzacy

) ] dr inz. Anita Kukulowicz
seminarium

Katedra/Zaklad: | Katedra Zarzadzania Jakos$cia

CHARAKTERYSTYKA TEMATYKI SEMINARIUM

Seminarium obejmuje zagadnienia zwigzane nie tylko z czynnikami wptywajacymi na jako$¢
produktow spozywczych, ale takze na jako$¢ kosmetykow oraz suplementéow diety.
Tematyka obejmowaé bedzie m.in.. zagadnienia dotyczace analizy mikrobiologicznej
surowcow 1 produktow spozywczych; oceng wpltywu warunkoOw przechowywania 0raz
procesOw obrobki termicznej na redukcje mikroorganizméow; identyfikacje gitownych
patogendw mogacych stanowi¢ zagrozenie dla bezpieczenstwa konsumentow; analize
czynnikow sprzyjajagcych wzrostowi i rozprzestrzenianiu si¢ drobnoustrojow w zywnosci.

PRZYKLADOWE TEMATY PRAC

1. Wplyw warunkow przechowywania na mikrobiologiczng stabilno$¢ produktow
kosmetycznych/ suplementow diety.

Rola kontroli mikrobiologicznej w zapewnieniu bezpieczenstwa suplementow diety.
Mikrobiologiczne zagrozenia w przetworstwie ryb i owocOw morza.

Identyfikacja patogendéw w produktach ekologicznych.

Strategie zapobiegania zanieczyszczeniom mikrobiologicznym w przetwarstwie
produktéw rybnych i owocdéw morza.

6. Bezpieczenstwo mikrobiologiczne produktéw ekologicznych.
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