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KARTA PRZEDMIOTU
w jez. PODSTAWY PROCESOW
Kod Nazwa polskim TECHNOLOGICZNYCH
przedmiotu przedmiotu | w jez. THE BASICS OF TECHNOLOGICAL
angielskim PROCESSES
Kierunek Towaroznawstwo
Specjalnos¢ przedmiot Kierunkowy

Poziom ksztatcenia studia drugiego stopnia

Forma studiéw niestacjonarne
Profil ksztatcenia ogolnoakademicki
Status przedmiotu obowiazkowy
Rygor egzamin
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
I 4 9
Razem w czasie studiow 9

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Wiedza i umiejetnos$ci z zakresu przedmiotow: matematyka, fizyka, chemia, bezpieczenstwo i higiena pracy, biochemia,

mikrobiologia.

Cele przedmiotu

Zapoznanie studentéw z podstawowymi procesami technologicznymi stosowanymi w produkcji zywnosci.

Osiagane efekty uczenia sie¢ dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw uczenia sie
EKP 01 posiada podstawowa wiedze o wspotczesnych wyzwaniach, jakie stojg nowoczesnym NK WO07. NK U01
- przetworstwem Zywnosci. - T
EKP 02 charakteryzuje podstawowe operacje obrobki wstepnej réoznych surowcow i NK_W09, NK_W10,
- charakteryzuje ich przydatnos¢ technologiczna NK_KO04
zna zasady przebiegu podstawowych proceséw mechanicznych, termicznych,
. S . . . NK_W10, NK_UO05,
EKP_03 | dyfuzyjnych, oraz operacji fizykochemicznych stosowanych w przetworstwie NK_ K04
Zywnosci ~
EKP 04 charakteryzuje przydatnos¢ réznych metod utrwalania zywnosci 1 wyjasnia ich NK_W11, NK_U04,
- wplyw na trwalos¢ i bezpieczenstwo zywnosci NK_KO04
EKP 05 potrafi na podstawie zebranych informacji wykona¢ proste obliczenia procesowe oraz | NK_W11, NK_U18,
- potrafi interpretowac uzyskane wyniki, poprawnie formutujac wnioski NK_K04




Liczba godzin

Odniesienie do EKP

Tresci programowe W C L P

Rola p(’)d.stawgwych proceséw technologicznych w gospodarce 1 EKP 01

Zywnosciowej. -

Podstawy procesdw mechanicznych. 2 EKP_03, EKP_05

Podstawy proceséw termicznych w produkcji Zywnosci. 1 EKP_03, EKP_05

Charakterystyka podstawowych proceséw dyfuzyjnych. 1 EKP_03, EKP_05

Charakterystyka proceséw i operacji fizykochemicznych. 1 EKP_03, EKP_05

Charakterystyka szczegdtowa metod utrwalania Zzywnosci. 2 EKP_04, EKP_05

Lacznie godzin 9

Metody weryfikacji efektow uczenia si¢ dla przedmiotu

Symbol Test Egzamin Egzamln Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja (e Inne
EKP ustny pisemny praktyczne

EKP_01 X

EKP_02 X

EKP_03 X

EKP_04 X

EKP_05 X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Student pozna wszystkie realizowane tresci programowe przedmiotu.
Egzamin pisemny testowy — uzyskanie, co najmniej 60% punktéw z egzaminu pisemnego testowego.

Uwaga: student otrzymuje ocen¢ powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztalcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnosSci zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 9
Czytanie literatury 39
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 48
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udzial w konsultacjach 2
Lacznie godzin 100
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 100
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 4

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi - -
Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 13 1
nauczycieli akademickich

Literatura podstawowa

Wybrane zagadnienia z technologii zywnos$ci pochodzenia roslinnego, Mitek Marta (red.), Leszczynski Krzysztof (red.),
Wydawnictwo SGGW, 2014

Technologia zywnosci i zywienia | pod redakcja naukowa Marka Zina; [autorzy rozdziatéw Marian Gil, Elzbieta Glodek, Mariusz Rudy, Renata
Stanistawczyk, Marek Zin]. Rzeszow: Wydawnictwo Uniwersytetu Rzeszowskiego, 2014

Hajduk E., Ogolna technologia zywnosci, Wydawnictwo Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, Krakéw 2010

Lewicki P., Inzynieria procesowa i aparaturowa przemystu spozywczego, WNT, Warszawa 1999

Palich P. (red.), Podstawy inzynierii i technologii Zywnosci, Wyd. AM, Gdynia 2007

Pijanowski E., Dluzewski M, Dluzewska A., Ogdlna technologia zywnosci, WNT, Warszawa 1997

Literatura uzupelniajaca

Gruda Z., Postolski J., Zamrazanie zywnosci, WNT, Warszawa 1999

Osoba odpowiedzialna za przedmiot

dr hab. inz. Millena Ruszkowska | KTiZ]

Pozostale osoby prowadzace przedmiot

dr inz. Agnieszka Palka | KTiZ]




