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Poziom ksztalcenia

studia drugiego stopnia

Forma studiow

niestacjonarne

Profil ksztalcenia

ogolnoakademicki

Status przedmiotu

obowiazkowy

Rygor zaliczenie z oceng
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
[ 5 9
Razem w czasie studiow 9

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Podstawy chemii i fizyki z zakresu szkoty $redniej.

Cele przedmiotu

Poznanie podstawowych metod analitycznych oraz ich zastosowanie w praktyce

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Symbol

Po zakonczeniu przedmiotu student:

Odniesienie do
kierunkowych
efektow ksztalcenia

EKP_01

zna podstawowe metody oznaczania kwasowosci i chlorkdéw, sposoby ich
przeliczania oraz definiuje kwasowosc.

K_W02, K_W04,
K_W05, K_W13,
K_U07, K_U09,
K_U11, K_K01

EKP_02

zna budowe refraktometrow, zasady ich dziatania oraz wymienia typy
refraktometrow.

K_W02, K_W04,

W05, K_W13,
Uo7, K_U09,
1, K_KO01

EKP_03

zna budowe i zasad¢ dziatania aerometrow i piknometrow oraz wymienia ich typy.

2, K_\WO04,
5, K_W13,
7, K_U09,

, K_Ko01

EKP_04

potrafi wymieni¢ metody oznaczania biatek i cukréw oraz zna zastosowanie tych
metod oznaczania w r6znych grupach zywnosci.

7, K_U09,
1, K_KO01

EKP_05

opisuje zastosowanie wszystkich poznanych metod analitycznych w przemysle i
laboratoriach oraz umie zinterpretowa¢ wyniki badan.

2, K_WO04,
5, K_W13,
7, K_U09,
_U11, K_KO01

K

K_

K_U1

K_W0

K_W0

K_U0

K_U11
K_W02, K_W04,
K_WO05, K_W13,
K_U0

K_U1

K_W0

K_W0

K_U0

K




K_W02, K_W04,

EKP 06 | Zh@ podstawowe metody oznaczania tluszczoOw oraz zna zastosowanie tych metod K_W05, K_W13,
- oznaczania w réznych grupach zywnosci. K_U07, K_U09,
K_U11, K_K01

EKP 07 potrafi komunikowac¢ si¢ z otoczeniem postugujac si¢ terminami i pojeciami K_W01, K_U02,
- uzywanymi w laboratoriach i podczas interpretacji wynikéw badan. K_K01, K_K02

Liczba godzin
W C L P

Tre$ci programowe

Odniesienie do EKP

Metody oznaczania chlorkéw: Mohra, Volharda i Fajansa. Illoczyny
rozpuszczalno$ci, wskazniki adsorpcyjne. Metody elektrochemiczne
oznaczania chlorkow. Najczestsze przyczyny popetniania btgdow w
analizie.

EKP_01, EKP_07

Metody oznaczania kwasowosci. Pojecie kwasowosci potencjalnej i
czynnej. Sposoby wyrazania kwasowosci . Reakcje zobojetniania.
Metody potencjometryczne oznaczania kwasowosci. Bufory. 2
Wskazniki pH. Elektrody wskaznikowe, porownawcze,
kombinowane.

EKP_01, EKP_07

Refraktometria. Teoria zatamania i odbicia §wiatta. Wspotczynnik
zatamania. Zasady wyznaczania wspolczynnika zatamania Swiatta.

EKP_02, EKP_05,

Prawa Snelliusa. Refraktometry — budowa i rodzaje. Zastosowanie 1 EKP_07
refraktometrii.

Metody oznaczania gestosci. Podstawowe definicje 1 jednostki

gestosci. Pomiary hydrostatyczne, areometryczne i piknometryczne. 1 EKP_03, EKP_07

Budowa i rodzaje piknometrow i areometrow.

Metody oznaczania cukrow. Zawarto$¢ cukrowcoOw w Zywnosci.
Przygotowanie probek do oznaczania cukréw. Metody chemiczne 2
oznaczania cukrowcow: Fehlinga, Schoorla-Luffa, Bertranda.
Metody fizykochemiczne.

EKP_04, EKP_05
EKP_07,

Metody oznaczania biatek. Wystepowanie biatek w Zzywno$ci.
Podziat metod oznaczania bialek, Przygotowanie probek do

oznaczen. Metody oznaczania biatek: biuretowa, Lovry’ego, ! EKP_04, EKP_07
Sérensena, Kjejdahla.

Metody oznaczania thuszczow. Zawarto$¢ thuszezow w zywnosci.

Przygotowanie probek do oznaczen. Metody ekstrakcji. Metody 1 EKP_06, EKP_07
Gerbera i Soxhleta.

Lacznie godzin 9

Metody weryfikacji efektéw ksztalcenia dla przedmiotu

Symbol Test Egzamin | Egzamin

EKP ustny pisemny Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja

Zaliczenie

praktyczne —

EKP_01

EKP_02

EKP_03

EKP_04

EKP 05

EKP_06

XX XXX XX

EKP_07

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Zaliczenie wyktadow: zaliczenia w postaci testu (co najmniej 60% punktéw mozliwych do zdobycia).

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na
Forma aktywnosci zrealizowanie aktywnoSci

W C L P

Godziny kontaktowe 9
Czytanie literatury 50
Przygotowanie do zaje¢éwiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 30




Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 6
Udziat w konsultacjach 30
Eacznie godzin 119
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 125
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 5
Liczba godzin ECTS

Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi

Obciazenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

nauczycieli akademickich 45 2

Literatura podstawowa

Drzazga B., Analiza techniczna w przemysle spozywczym, WSiP, Warszawa 1999

Cyganski A., Chemiczne metody analizy ilosciowej, WNT, Warszawa 2013

Kretowska — Kutas M., Badanie jakosci produktow spozywczych, PWE, Warszawa 1993

Matecka M., Klimczak 1., Ksztattowanie jakosci zywnosci, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego w Poznaniu,
Poznan 2010

Obiedzinski M. (red.), Wybrane zagadnienia z analizy Zywnosci, Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2009

Literatura uzupelniajaca

Przemyst Spozywczy

Przemyst Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny
Przeglad Mleczarski

Przemyst Chemiczny

Osoba odpowiedzialna za przedmiot

dr inz. Ewa Stasiuk | KTizJ

Pozostale osoby prowadzace przedmiot

dr Anna Réj | KTizJ




