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Poziom ksztalcenia

studia drugiego stopnia

Forma studiow

niestacjonarne

Profil ksztalcenia ogolnoakademicki
Status przedmiotu obowiazkowy
Rygor egzamin
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
/111 5 30 30
Razem w czasie studiow 60

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Wymagana wiedza i praktyczne umiejetnos$ci w zakresie wdrazania i funkcjonowania systemow zarzadzania jakos$cia.
Wymagana wiedza w zakresie przepisow prawa zywnosciowego oraz zasad dobrych praktyk stosowanych w przemysle
spozZywczym.

Cele przedmiotu

Nabycie przez studentdow wiedzy i praktycznych umiejetnosci w zakresie projektowania, dokumentowania i oceny
systemow zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.
Przygotowanie studentéw do egzaminu na certyfikat kompetencji Asystenta systemu zarzadzania bezpieczenstwem
zywno$ci PCBC S.A.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do

Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektéw ksztalcenia
EKP_01 | obja$nia cele wdrozenia systemu zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci. K_W07, K_W08,
EKP_02 | charakteryzuje rodzaje zagrozen bezpieczenstwa zywnosci. K_W07, K_W08,
EKP_03 | objasnia zasady i etapy wdrazania systemu HACCP. K_W07, K_W08,
EKP_04 | wymienia normy dotyczace zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. K_W07, K_W08,
EKP 05 (?harak'EeryZUJe rodzaje dokumentow systemu zarzadzania bezpieczenstwem K W07, K W08,
- Zywnosci. - -
EKP_06 | interpretuje wymagania norm dotyczacych zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. K—Wﬁ7’ulé—2W08’
opracowuje przyktadowe dokumenty systemu zarzadzania bezpieczenstwem K_WO7_, K_W08,
EKP_07 | . . NN . .
- zywnosci dla organizacji roznych branz przemystu spozywczego. _U02, K _U17
opracowuje list¢ pytan kontrolnych do auditu wewngtrznego systemu zarzadzania K_W07, K_W08,
EKP_08 ; , . L
- bezpieczenstwem zywnosCi. K_U02, K U17
dokumentuje niezgodnosci z wymaganiami systemu zarzadzania bezpieczenstwem K_W07, K_W08,
EKP_09 | . o
- Zywnosci. K_U02, K U17




EKP_10 | czlonkami zespotu w ramach projektow dotyczacych wdrazania systemu

zarzadzania bezpieczenstwem zywnos$ci

chetnie wykonywac prace przydzielone przez zespo6t oraz wspotpracowaé z innymi.

K_K02

Liczba godzin

Tresci programowe
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Odniesienie do EKP

Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci: wprowadzenie do
systemu HACCP, historia, cel, zakres, korzysci, stosowane terminy
i definicje, standardy dotyczace wdrazania i certyfikacji systemu
zarzadzania bezpieczenstwem zywnos$ci, w tym: PN-EN 1SO 22000,
BRC, IFS, FSSC 22000.

EKP_01, EKP_04

Wymagania Codex Alimentarius — zasady HACCP, identyfikacja
i analiza zagrozen, rodzaje zagrozen zwigzanych z tancuchem
produkcji zywnosci, rézne metody analizy i oceny ryzyka (drzewo
decyzyjne, analiza priorytetu, analiza FMEA), etapy wdrazania
systemu HACCP.

10

10

EKP_02, EKP_03,
EKP_05, EKP_07,
EKP_10

Zwiazki pomiedzy systemem zarzadzania jako$cig wg wymagan
normy PN-EN ISO 9001, systemem HACCP i systemem zarzadzania
bezpieczenstwem zywnos$ci wedlug normy PN-EN ISO 22000.

EKP_04, EKP_06

Wymagania normy PN-EN ISO 22000 i norm zwigzanych:
wymagania PKN-ISO/TS 22004, wymagania normy 1SO 22005,
wymagania specyfikacji technicznej ISO/TS 22002-1.

EKP_04, EKP_06,
EKP_10

Weryfikacja, walidacja i utrzymywanie systemu zarzadzania
bezpieczenstwem zywnosci: cel, zasady i metody weryfikacji,
walidacji, auditowanie systemu zarzadzania bezpieczenstwem
zywno$ci (norma ISO 19011, specyfikacja techniczna PN-ISO/TS
22003), kwalifikacje i odpowiedzialno$¢ auditorow, zakres auditu,
fazy auditu, przygotowanie do auditu, plan auditu, przebieg procesu
auditu, zbieranie dowodow z auditu, niezgodnosci i spostrzezenia,
raport z auditu, zagadnienia zwigzane z certyfikacja.

EKP_08, EKP_09,
EKP_10

Lacznie godzin

30

30

Metody weryfikacji efektow ksztalcenia dla przedmiotu

Symbol Test Egzamin | Egzamin
EKP ustny pisemny

Kolokwium | Sprawozdanie

Projekt

Prezentacja

Zaliczenie

praktyczne Ml

EKP 01

EKP 02

EKP_03

EKP_04

XXX X[ X
XXX X[ X

EKP_05

EKP_06

EKP_07

EKP_08

EKP_09

EKP_10

X X[ X[ X[ X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Odrobienie wszystkich nieobecnosci na ¢wiczeniach.
Ztozenie wszystkich prac wykonanych w ramach ¢wiczen.
Zaliczenie wszystkich testow na co najmniej 60% punktow.

Prawidlowa odpowiedz na egzaminie ustnym na co najmniej dwa z trzech pytan.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta

Forma aktywnosci

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na
zrealizowanie aktywnosci

W C L P
Godziny kontaktowe 30 30
Czytanie literatury 20 5
Przygotowanie do zaj¢¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych 15




Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 15 3
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2 2
Udziat w konsultacjach 5 5
Lacznie godzin 72 60
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 132
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 5

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajeciami praktycznymi 60 2
Obciazenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 74 3
nauczycieli akademickich

Literatura podstawowa

Kotozyn — Krajewska D., T. Sikora, Zarzgdzanie bezpieczenstwem zywnosci. Teoria i praktyka, Wydawnictwo C.H. Beck,
Warszawa 2010

Dzwolak W., Bezpieczenstwo zywnosci wg ISO 22000. Produkcja, obrot Zywnoscig i gastronomia, Biuro Doradcze Long,
Olsztyn 2008

Dzwolak W., 1. Zuraw, Zarzqdzanie dokumentacjg HACCP w malych i Srednich firmach przemystu spozywczego,
Wydawnictwo Studio 108, Olsztyn 2003

Sikora T. (red.), Wybrane koncepcje i systemy zarzqdzania jakoscig, Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego w
Krakowie, Krakow 2010

PN-EN 1SO 22000:2006 Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci. Wymagania dla kazdej organizacji nalezacej
do tancucha zywnos$ciowego

Literatura uzupehiajaca

Zalewski R. |., Zarzqdzanie jakoscig w produkcji zywnosci, Wydawnictwo Akademii Ekonomicznej w Poznaniu, Poznah
2004

Trziszka T. (red.), Zarzqdzanie jakosciq i bezpieczenstwem zZywnosci, Wydawnictwo Uniwersytetus Przyrodniczego we
Wroctawiu, Wroctaw 2009

Wisniewska M., Od gospodarstwa do stotu. Organizacja i zarzqdzanie jakoScig oraz bezpieczenstwem produktu
Zywnosciowego, Wydawnictwo Uniwersytetu Gdanskiego, Gdansk 2005

Witrowa-Rajchert D., A. Marzec (red.), Jako$¢ i bezpieczenstwo zywnos$ci, Wydawnictwo SGGW, Warszawa 2008
Normy dotyczace systemow zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci (IFS Food, BRC Global Standard for Food Safety,
ISO/TS 22003, ISO/TS 22004, 1SO 22005, 1SO 15161, ISO 19011)

Osoba odpowiedzialna za przedmiot

dr inz. Agata Szkiel | KTizJ

Pozostale osoby prowadzace przedmiot




