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Poziom ksztalcenia

studia pierwszego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Profil ksztalcenia ogolnoakademicki
Status przedmiotu obowiazkowy
Rygor egzamin
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiow ECTS W C L P W C L P
v 2 1 1 15 10
Razem w czasie studiow 25

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Zaliczony przedmiot mikrobiologia.

Cele przedmiotu

Charakterystyka mikroflory odpowiedzialnej za ksztaltowanie jako$ci towarow.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student:

Odniesienie do
kierunkowych
efektow ksztalcenia

potrafi scharakteryzowa¢ czynniki biologiczne i biogenne odpowiedzialne za

EKP_01 O ; K_W02
- ksztattowanie jako$ci towardw. ~
EKP 02 po_traﬁ oceni¢ przydatnos¢ systemu HACCP w definiowaniu zagrozen K W02, K U09
- mikrobiologicznych. - -
L Lo o , K_U09, K_U17,
EKP_03 | klasyfikuje mikroflore odpowiedzialng za jako$¢ towardow. K_U19, K_KO1
o, . . . . S K_W09, K_U09,
EKP_04 potraﬂ oceni¢ wazko$¢ czynnikow mikrobiologicznych w ksztaltowaniu jakosci K_U17, K_U19,
towarow.
K_Ko01
- Liczba godzin Lo
Tresci programowe W C L P Odniesienie do EKP
Mikrobiologiczna geneza systemu HACCP. Zalozenia systemu
HACCP, wyznaczanie krytycznych punktow kontrolnych, analiza 1 2 EKP_01
zagrozen i ocena stopnia ryzyka.
Charakterystyka wybranych rodzin bakterii, grzybow 1 2 EKP 02
odpowiedzialnych za ksztattowanie okre§lonych cech zywnosci -




Mikroflora proteolityczna, lipolityczna, amylolityczna,

. . 1 EKP_03
celulolityczna, pektynolityczna -
Wykorzystanie metabolizmu mikroorganizméw w technologii
. g . . . 2 EKP_01
zywnosci (enzymy, bakteriocyny, antybiotyki, kwasy). -
Czynniki biogenne w ksztattowaniu jako$ci zywnosci 3 EKP_01
Ocena mikroflory zywno$ci pochodzenia zwierzecego i ro§linnego. 6 EKP_02
Wyznaczanie krytycznych punktéw kontrolnych (KPK) dla srodkéw 4 EKP 02
spozywczych pochodzenia roslinnego i zwierzgcego. -
Materiaty opakowaniowe — aspekty mikrobiologiczne. 1 2 EKP_04
Lacznie godzin 15 10

Metody weryfikacji efektéw ksztalcenia dla przedmiotu

syl Test SepElilIT E_gzamm Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja ZalllezEnte Inne
EKP ustny pisemny praktyczne
EKP 01 | X X X X

EKP 02 | X X X X

EKP 03 | X X X X

EKP 04 | X X X X

EKP 05 | X X X X

EKP 06 | X X X X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Obecno$¢ na wszystkich ¢wiczeniach, zdanie wszystkich sprawozdan, zaliczenie kolokwiéw na co najmniej 60% oraz

egzaminu pisemnego nha co najmniej 60%.

Uwaga: student otrzymuje ocen¢ powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztatcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta
Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na

Forma aktywnoSci zrealizowanie aktywnoSci

W C L P
Godziny kontaktowe 15 10
Czytanie literatury 5 5
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych 5
Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 10
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udzial w konsultacjach 8
Lacznie godzin 40 20
Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu 60
Sumaryczna liczba punktéw ECTS dla przedmiotu 2

Liczba godzin ECTS
Obcigzenie studenta zwigzane z zajgciami praktycznymi 20 1
Obciazenie studenta na zajgciach wymagajacych bezposredniego udziatu 35 1
nauczycieli akademickich

Literatura podstawowa

Steinka I., Biologiczne podstawy jakosci, Wydawnictwo WSM, Gdynia 2003
Steinka I., Mikrobiologia zywnosci i artykutéw przemystowych, Wydawnictwo AMG, Gdynia 2011

Literatura uzupelniajaca
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Osoba odpowiedzialna za przedmiot

prof. dr hab. Izabela Steinka, prof. zw. AM | KTizJ

Pozostale osoby prowadzace przedmiot

dr inZ. Anita Kukutowicz | KTizJ




