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Poziom ksztalcenia

studia pierwszego stopnia

Forma studiow

niestacjonarne

Profil ksztalcenia

ogolnoakademicki

Status przedmiotu

obowiazkowy

Rygor zaliczenie z oceng
Semestr Liczba punktow Liczba godzin w tygodniu Liczba godzin w semestrze
studiéw ECTS W C L P W C L P
VII 2 9
Razem w czasie studiow 9

Wymagania w zakresie wiedzy, umiejetnosci i innych kompetencji

Podstawowa wiedza dotyczaca czynnikéw biologicznych, chemicznych, fizycznych wptywajacych na bezpieczenstwo
zywnosci oraz zasady postepowania majace na celu zapobieganie zagrozeniom dla zdrowia czlowieka. Umiejetnosé

korzystania z literatury, w tym z zasobow unijnego i krajowego prawa zywnosciowego. Doskonalenie pracy w grupie,
w tym dyskusji naukowej i w przygotowywaniu komunikatywnych prezentacji.

Cele przedmiotu

Na podstawie wiedzy uzyskanej w przedmiotach podstawowych, a takze dotyczacych higieny, podstaw toksykologii
w oparciu o prawo zywnosciowe UE studenci beda samodzielnie opracowywali tematy zwigzane z bezpieczenstwem
zywnosci, zagrozeniami dla zdrowia konsumenta oraz systemowymi zasadami zapobiegania zagrozeniom dla jakosci

zdrowotnej

produktéw spozywezych.

Osiagane efekty ksztalcenia dla przedmiotu (EKP)

Odniesienie do
Symbol | Po zakonczeniu przedmiotu student: kierunkowych
efektow ksztalcenia
EKP 01 ('jefiniuje.podstayvowe' pojecia d.oty(.:quce higieny zywnosci, pojecie bezpieczenstwo K W05
- zywnosci i bezpieczenstwo wyzywienia. -
EKP 02 Wymienia Zasadpicze okolicznosci, ktére doprowadzily do powstania OPZ (Ogolne K W09
- Prawo Zywno$ciowe UE). -
EKP 03 wymienia zasadnicze rodzaje dokumentoéw prawa zywnosciowego UE oraz krajowe K W09. K U02
- dokumenty prawne dotyczace bezpieczenstwa zywnosci. - =
wymienia zasadnicze instytucje unijne majgce za zadanie zapewnienie realizacji
EKP_04 przepiséw OPZ. K_W09, K_U02
EKP 05 opracowuje podstawowe kryteria danego produktu na podstawie aktualnych K_W06, K_U02,
- przepisow. K_U17
EKP_06 | sporzadza podstawowy wykaz cech produktu paszowego zgodnie z OPZ. K_ W06
EKP_07 | uwaznie uczestniczy w zajgciach. K_KO01
EKP 08 stara si_e; m(_)Zliwie poprawnie wykonaé czgs¢ projektu, za ktdra jest K K02 K KO7
- odpowiedzialny. - =




TreSci programowe W L'Céba goﬁzm P Odniesienie do EKP
Podstawowe problemy dotyczace higieny ZywnoSci. 1 EKP_01
Geneza powstania pojecia bezpieczenstwo zywnosci, 1 EKP 02
bezpieczenstwo wyzywienia a bezpieczenstwo zywnosci. -
Zmiany w podejsciu do ochrony zdrowia_i interesow ekonomicznych 1 EKP 02
konsumentéw w okresie dziatania EWG i UE. -
Uwarunkowania, ktore doprowadzity do powstania Ogolnego Prawa 1 EKP_02, EKP_03,
Zywnos$ciowego (OPZ) UE i jego rozwd;j. EKP_04
Podstawowe zalozenia europejskiego prawa zywnosciowego. 2 EKP_03, EKP_04
. , . e . . EKP_03, EKP_04.
Bezpieczenstwo zywnosci jako podstawowy atrybut OPZ i instytucje
UE zapewniajace jego realizacje (RASFF, EFSA, FVO). 2 EKP_05, EKP_06,
' ' EKP_07, EKP_08
Relacje pomigdzy prawem wspolnotowym i krajowym dotyczacym
bezpieczenstwa zywnosci i jego przestrzeganie — systemy kontroli i 1 EKP_03, EKP_04,
EKP_07, EKP_08
nadzoru z urzedu. - -
Lacznie godzin 9
Metody weryfikacji efektéw ksztalcenia dla przedmiotu
Sér:l?:m Test S Egzamln Kolokwium | Sprawozdanie | Projekt | Prezentacja I Inne
ustny pisemny praktyczne
EKP_1 X X
EKP_2 X X
EKP_3 X X
EKP_4 X X
EKP_5 X X
EKP_6 X X
EKP_7 X X
EKP_8 X X

Kryteria zaliczenia przedmiotu

Zaliczenie na co najmniej 60% 3-4 projektow/prezentacji.

Uwaga: student otrzymuje ocene powyzej dostatecznej, jezeli uzyskane efekty ksztalcenia przekraczaja wymagane minimum.

Naklad pracy studenta

Forma aktywnosci

Szacunkowa liczba godzin przeznaczona na
zrealizowanie aktywnosci

W C L P

Godziny kontaktowe 9
Czytanie literatury 15
Przygotowanie do zaje¢ ¢wiczeniowych, laboratoryjnych, projektowych

Przygotowanie do egzaminu, zaliczenia 10
Opracowanie dokumentacji projektu/sprawozdania 20
Uczestnictwo w zaliczeniach i egzaminach 2
Udziat w konsultacjach 4
ELacznie godzin 60

Sumaryczna liczba godzin dla przedmiotu

Sumaryczna liczba punktow ECTS dla przedmiotu

Liczba godzin

ECTS

Obcigzenie studenta zwiazane z zajeciami praktycznymi

Obcigzenie studenta na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu
nauczycieli akademickich

15
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Osoba odpowiedzialna za przedmiot

prof. dr hab. inz. Piotr Bykowski, prof. zw. AM | KTizJ

Pozostale osoby prowadzace przedmiot




